
 

  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Trasformiamo la stessa aria dell’ambiente da tra�are per poi reimme�erla so�o forma di plasma freddo, 

ricco di specie rea�ve dell’ossigeno (ROS). 

 

Le nostre a�rezzature producono plasma freddo in situ ed in tempo reale secondo i livelli stabili!. 

Ada�amo le cara�eris!che delle a�rezzature alle esigenze del cliente. 

L'aria si converte in un mezzo per migliorare il controllo della presenza di microorganismi e le 

cara�eris!che dei prodo�, evitando l'uso di prodo� chimici, o riducendone sensibilmente la quan!tà 

applicata. 

La nostra tecnología è in grado di regolare e ges!re i livelli di plasma freddo tramite !mer per il 

funzionamento e sensori che rilevano la concentrazione del plasma in aria per garan!re precisione 

nell’u!lizzo e sicurezza. 

 

Il nostro plasma freddo puo’ essere applicato in celle refrigerate, sale di lavorazione, camere bianche, 

cassoni di camion, conteiner.  

L’aria si trasforma in un elemento a�vo per prolungare la freschezza, ridurre gli odori o o�mizzare la 

ges!one della qualità di prodo� alimentari rallentando i processi di deterioramento !pici. 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

• Aiuta a ridurre il biofilm. 

 

• Aiuta a ges!re in modo o�male la 

qualità dei prodo� 

 

• Non genera residui. 

 

• Riduce il calo peso. 

 

• Contribuisce a migliorare la qualità 

dell’aria. 

 

• Sostenibile per l'ambiente. 

 

• Versa!le e applicabile in celle di 

refrigerazione, casmere bianche, 

sale di lavorazione, camion e 

conteiner. 

 

• Aiuta a ridurre gli sprechi 

alimentari. 

 

• Aiuta a ridurre le non conformità 

 

• Contribuisce a ridurre il rischio di 

cross contamina!on 

 

• Aiuta a controllare l’emissione di 

e!lene 

La nostra tecnologia è basata sul plasma freddo, ed è quindi autorizzata per l'uso in prodo� eco, bio o 

biologici dalla Commissione Europea.  

Non siamo un prodo�o chimico, non u!lizziamo nessun prodo�o per o�enere plasma freddo. 

 

Rapido recupero dell'inves!mento grazie al risparmio conseguente dall’applicazione. 

È complementare al tra�amento della fru�a con plasma freddo in acqua (PLASMAPRO). 

SENZA PLASMA 

FREDDO 

CON PLASMA 

FREDDO 

Gestione automatica della 

concentrazione del plasma freddo 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

L'aria a�vata con plasma freddo ha altre applicazioni come ad esempio: 

• Controllo dell’e!lene 

• U!lizzo in tubi per ven!lazione 

• U!lizzo in fase di confezionamento come tra�amento shock per migliorare il controllo dei prodo� 

prima del trasporto (in tunnel o dire�amente su prodo�o per Flow pack o termosaldato) 

• In tunnel di raffreddamento rapido 

• Su camion per migliorare il controllo dei prodo� durante i trasporto 

• Su conteiner per migliorare il controllo dei prodo� durante i trasporto 

• In camere bianche 
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